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MAURI MAYA

MAURI

M A Y A

Mauri Maya, Associated British Foods (ABF) sirketler
grubunun uluslararasi maya ve firincilik hammaddeleri
bolimui olan AB Mauri'nin bir parcasidir. 1988 yilinda,
Avustralyali Burns Philp Grubu’'nun ortakligiyla
Bandirma, Aksakal'da kurulan Mauri Maya, 1989 yilinda
hisselerinin tamamini Burns Philp tarafindan satin
alinmistir.

Avustralyali Burns Philp Grubu, 2004 yilinda diinyadaki
tim ekmek mayasi ve baharat islerini, Avrupa’nin en
blyik gida sirketlerinden biri olan Associated British
Foods (ABF) Grubu'na satma karari almistir. O tarihten
itibaren sirket, faaliyetlerine Mauri Maya Sanayi A.S.
olarak devam etmektedir.

Blyuk endustriyel ureticiler disinda tiim maya
satislarini bayileri araciligiyla gerceklestiren Mauri
Maya, endustriyel maya pazarinda “MAURI MAYA”
ve “MARMARA MAYA” markalariyla, ev tipi maya
pazarinda ise “EVMAYA” markasiyla tlkemizin tim
bolgelerinde faaliyet gostermektedir.

ANADOLU

Mauri Maya, diinya standartlarinda yiksek kaliteli
mayalar Ureterek, pek cok komsu ulkeye de ihracat
yapmaktadir.

Ekmekcilik sektériinde misteri memnuniyetini 6n
planda tutarak faaliyetlerini stirdlren sirket, FSSC
22000 Gida Guivenligi Yonetim Sistemi, ISO 9001 Kalite
Yonetim Sistemi, Helal Uygunluk Belgesi, ISO 14001
Cevre Yénetim Sistemi, ISO 45001 is Saghgi ve Guivenligi
Yonetim Sistemi ve ISO 50001 Enerji Yonetim Sistemi
gibi 6nemli belgelere sahiptir.

Uretim siirecleri, bu sertifikalara uygun olarak titizlikle
yuratilmektedir. Mauri Maya, cevreyi en degerli
kaynak olarak gorir ve bu anlayisla, gelismis aritma
sistemleriyle cevre dostu liretim yapmaktadir.

Ekmekcilik sektoriindeki yenilikleri yakindan takip eden
Mauri Maya, gelistirdigi alternatif Grinlerle firincilarin
hizmetinde olmaya devam edecektir.
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AB MAURI

AB | MAURI

AB Mauiri, firincilik ve pisirme enddstrisi icin maya ve
gida gelistirici bilesenler Gretmekte ve diinya capinda
faaliyet gostermektedir.

Calisan sayisi: 5.300

Uretim Tesisi Bulunan Ulke Sayisi: 32
Uretim Tesisi Sayisi: 52

Satis Yapilan Ulke Sayisi: 100 +

AB Mauri, farkl pazarlardaki deneyimlerinden elde
ettigi uzmanlik sayesinde yuksek teknoloji standartlari
gelistirmis bulunmaktadir. Farkli Glkelerde faaliyet
gosteren sirketlerini teknoloji ve know-how agisindan
desteklemektedir. Uzman bilim adamlari ve teknisyenleri

ile ekmekgilik ve unlu gidalar, icecek sektori, hayvan
yemi, ilag ve biyoetanol uretimi de dahil olmak lizere
dlinya genelinde bircok sektdrde faaliyet yiriten blyik
kiiresel sirketlere etkin ¢oziimler sunmaktadir.

Kiresel mirasi yaklasik yuz elli yila yayillan AB Mauri
sirketi, Burns Philp ve ABF Cereform sirketlerinin Maya,
Ekmek Kati Maddeleri ve Unlu Mamuller portféylerinin
2004 yilinda birlestirilmesiyle buyuk bir uluslararasi
sirket haline gelmistir. Burns Philp, Maya ve Ekmek
Katki Maddeleri sirketi ytz yil dnce kurulmustu. AB
Mauri’nin tarihgesi ise, 1868 yilinda Kuzey Amerika

da Fleischmann Hamur Mayasi’'nin Gretimine kadar
uzanmaktadir.

AB Mauri'nin kiresel firincilik endistrisindeki faaliyetleri iki temel segment altinda toplanmistir:

(A) Maya;
AB Mauri'nin maya sektori icin kiiresel uzmanhgi ve
teknoloji yeteneklerinin uzun bir ge¢cmisi vardir.

Finnahk:
« Yas Hamur Mayalar
« Kuru Hamur Mayalari

Diger:

- Sarap Mayalari

« Bira ve EIma Sarabi Mayalari
« Alkolll icecek Mayalari

« Biyoetanol Mayalari

(B) Ekmekgilik ve Pastacilik Uriinleri;

AB Mauri musteri beklentilerine odaklanmasi sayesinde
elde ettigi sonuclarla global teknolojide lider konuma
gelmistir. Sahip oldugu teknoloji ile tim diinyada hem
blylk hem kiictk firin/pastane isletmeleri icin genis bir
yelpazede Uriin cesitlendirmeleri yaparak, fonksiyonel
performansin yani sira, tat ve tazelik boyutlarinda da
¢Ozliimler Giretmektedir.

« Ekmek miksleri/premiksleri
« Ekmek gelistiriciler

« Kek Miksleri

« Pastacilik Uriinleri

« Aromalar

- Ozel un karigimlari

« Enzimler

Maya ve Ekmek Gelistirici Katki Malzemeleri kategorilerindeki uluslararasi markalari;
Fleischmann, Mauripan, Pinnacle, Virgen, Mauri, Prie, Tower and Cinta Roja.



EKMEGE DEGER KATAR

Ekmeklerimize deger katmak icin listiin teknoloji ile liretilen kaliteli
mikslerimiz ile her zaman oldugu gibi firincilarimizin yanindayiz.
Tiiketici trendlerine ve pazar sonuglarina yonelik aktif bir bakis agisiyla
gelistirilen yeni iirtiinlerimizle harika lezzetler yaratabilirsiniz.

TAM BUGDAY EKMEGIi MiKSi % 100 KariXim / 20 KG Kraft Torba

Tam Bugday Ekmegi icin %100 karisim.
icindekiler
Tam Bugday Unu, Bugday Gluteni, Malt Unu, Tuz, Antioksidan (E300), Enzimler. - (Gluten icerir.)

Kullanim Bilgisi

-
Mauri Anadolu "
Tam Bugday Ekmegi Miksi 20Kg

MAURI ]
Mauri Maya 0,6 Kg m&ﬁ&%ﬁkﬂi 4'
Su 12-12,5 Lt

e Yogurma Siiresi
E! Spiral Mikserde 3 dk. yavas + 5 -6 dk. hizh

4 Hamur Sicakhg

@6 23-25°C

Pikirme Siiresi
e 6 Buhar verilecek 230 °C de 25 - 30 dk.
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CAVDAR EKMEGI MIKSi % 100 KariXim / 20 KG Kraft Torba
Cavdar ekmedgi icin 6zel %100 karigim.

icindekiler
Bugday Unu, Cavdar Unu (>%30), Bugday Gluteni, Malt Unu, Tuz, Antioksidan (E300), Enzimler. - (Gluten icerir.)

Kullanim Bilgisi

Mauri Anadolu "’.‘f-.__
Gavdar Ekmegi Miksi 20Kg k.
]
Mauri Maya 0,6 Kg A%‘Q%ILU '
CAVIDAR EKMEGH MiKST ‘
Su 12-12,5 Lt
5= Yogurma Siiresi
E! Spiral Mikserde 3 dk. yavas + 5 -6 dk. hizli
I8  Hamur Sicakhgr
= 23-25°C
Pikirme Suiresi

< 6 Buhar verilecek 230 °C de 25 - 30 dk.




BOL TAHILLI EKMEK MIKSi %100 KariXim / 20 KG Kraft Torba
Bol Tahilli Ekmek icin %100 karisim.

icindekiler

Bugday Unu, Cavdar Unu, Tam Bugday Unu, Misir Unu, Aycekirdek ici, Keten Tohumu, Bugday Gluteni, Malt Unu, Mavi Haghas, Susam, Darl,
Tuz, Antioksidan (E300), Enzimler. - (Gluten ve Susam Icerir.)

Kullanim Bilgisi R e b 5

Mauri Anadolu
Bol Tahilli Ekmek Miksi 20Kg

MAURI
Mauri Maya 0,6 Kg Mﬁﬂﬁgg}:}ii !
Su 12-12,5 Lt '

5=  Yogurma Siiresi
E! Spiral Mikserde 3 dk. yavas + 5 -6 dk. hizh

Hamur Sicakhigi

Jlé 23-25°C

EEER Piirme Siiresi
< é Buhar verilecek 230 °C de 25 - 30 dk.

KARABUGDAYLI EKMEK MiKSi % 100 KariXim / 20 KG Kraft Torba
Yiksek protein ve lif icerigi ile kendine has lezzete sahip Karabugdayli Ekmek hazirlamak icin %100 karisim

icindekiler
Karabugday Unu, Bugday Unu, Tam Bugday Unu, Bugday Gluteni, Malt Unu, Tuz, Antioksidan (E300), Enzimler. - (Gluten igerir.)

Kullanim Bilgisi ek e )

Mauri Anadolu
Karabugdayli Ekmek Miksi 20Kg

MAURI
Mauri Maya 0'6 Kg unﬁ?mﬁn&'ae:lagl{m !

|

Su 12-12,5 Lt
S Yogurma Siiresi
E! Spiral Mikserde 3 dk. yavas + 5 -6 dk. hizh

Hamur Sicakhgi
23-25°C

(e

Pikirme Siiresi
< 6 Buhar verilecek 230 °C de 25 - 30 dk.




SIiYEZ EKMEGI MIKSI % 100 KariXim / 20 KG Kraft Torba

Anadolu’nun binlerce yillik essiz mirasi siyez bugdayi sofralarinizla bulusuyor. Yiiksek lif orani, diisuk gluten icerigi
ve degerli mineralleri ile eksi mayasi ve kendine has tadi ile aradiginiz lezzet ve saglik.

icindekiler
Siyez Unu, Tam Bugday Unu, Bugday Gluteni, Tuz, Antioksidan (E300), Enzimler.

Kullanim Bilgisi

Mauri Anadolu
Siyez Ekmegi Miksi 20Kg
MAURI
Mauri Maya 0,6 Kg ANADOLU ¥
h]!r(r::llﬂ;l::?*l !
Su 13,5 Lt

5=  Yogurma Siiresi
E! Spiral Mikserde 3 dk. yavas + 5 -6 dk. hizh

Hamur Sicakhigi

Jlé 23-25°C

EEER Piirme Siiresi
< é Buhar verilecek 230 °C de 25 - 30 dk.

KOY EKMEGI MIKSI %700 Karixim / 20 KG Kraft Torba
Koy Ekmegdi icin %100 karigim.

icindekiler
Bugday Unu, Tam Bugday Unu, Cavdar Unu, Misir Unu, Kepek, Bugday Gluteni, Malt Unu, Tuz, Antioksidan (E300), Enzimler. - (Gluten icerir.)

Kullanim Bilgisi ek e )

Mauri Anadolu

Koy Ekmegi Miksi 20Kg .

Mauri Maya 0,6 Kg éﬁé\'ﬁ%‘[‘j !
g 3 ¥

Su 12-12,5 Lt

5= Yogurma Siiresi

E! Spiral Mikserde 3 dk. yavas + 5 -6 dk. hizh

Hamur Sicakhgi
23-25°C

(e

Pikirme Siiresi
< 6 Buhar verilecek 230 °C de 25 - 30 dk.




KARAKILCIKLI EKMEK MIKSi % 100 KariXim / 20 KG Kraft Torba
Atalik bugday tirlerinden olan Karakilgik Bugdayi kullanilarak hazirlanan %100 karisim

icindekiler
Karakilcik Bugdayi Unu, Bugday Unu, Tam Bugday Unu, Bugday Gluteni, Malt Unu, Tuz, Antioksidan (E300), Enzimler. - (Gluten icerir.)

Kullanim Bilgisi R e b 5

Mauri Anadolu

Karakilcikli Ekmek Miksi 20Kg
Mauri Maya 0,6 Kg

Su 12-12,5 Lt

5=  Yogurma Siiresi
E! Spiral Mikserde 3 dk. yavas + 5 -6 dk. hizh

Hamur Sicakhigi

Jlé 23-25°C

EEER Piirme Siiresi
< é Buhar verilecek 230 °C de 25 - 30 dk.

SARIBUGDAY EKMEK MiKSi % 100 KariXim / 20 KG Kraft Torba

Gilineydogu Anadolu’nun bereketli ve zengin topraklarindan sofralara essiz tat ve kokuda makarnalik bugdaydan
harika ekmekler. Tadina doyamayacaginiz lezzet.

icindekiler
Durum Tam Bugday Unu, Bugday Unu, Durum Eksi Hamur Unu, Tuz, Antioksidan (E300), Enzimler. - (Gluten icerir.)

Kullanim Bilgisi ek e )

Mauri Anadolu

Saribugday Ekmek Miksi 20Kg

MAURI
Mauri Maya 0,6 Kg “ﬁﬂ‘i‘f??{[rﬂ !
Su 13,5Lt Tl R
——— Yogurma Siiresi
E! Spiral Mikserde 3 dk. yavas + 5 -6 dk. hizh

Hamur Sicakhgi
23-25°C

(e

Pikirme Siiresi
< 6 Buhar verilecek 230 °C de 25 - 30 dk.




CHIA TOHUMLU EKMEK MiKSi % 100 KariXim / 20 KG Kraft Torba

Distik kalorili ve yliksek Omega 3 iceren chia tohumunun yaninda, keten tohumu ve kabak ¢cekirdegi iceren
ekmekler hazirlamak icin gelistirilen %100 karisim
icindekiler

Bugday Unu, Aycekirdek ici, Chia Tohumu, Keten Tohumu, Kabak Cekirdegi ici, Seker, Gluten, Tuz, Malt Unu, Emiilgatér (E472e), Kivam
Arttirici (E412), Antioksidan (E300), Enzimler. - (Gluten Icerir.)

Kullanim Bilgisi R e b 5

Mauri Anadolu
Chia Tohumlu Ekmek Miksi 20 Kg
MAURI |
Mauri Maya 0,6 Kg '...ﬁ,i.l:}.l?f?f Ll\}J.m. |
e . ;
Su 13151t moy

5=  Yogurma Siiresi
E! Spiral Mikserde 3 dk. yavas + 5 -6 dk. hizh

Hamur Sicakhigi

Jlé 23-25°C

EEER Piirme Siiresi
< é Buhar verilecek 230 °C de 25 - 30 dk.

KIZIL CAVDAR EKMEGI MIKSi % 100 KariXim / 20 KG Kraft Torba

icerigindeki kizil cavdar malti ununun kendine has tat ve kokusunu yogun olarak hissettiren %100 karisim.

icindekiler
Cavdar Unu, Bugday Unu, Gluten, Malt Unu, Tuz, Antioksidan (E300), Enzimler. - (Gluten icerir.)

Kullanim Bilgisi ek e )

Mauri Anadolu

Kizil Cavdar Ekmegi Miksi 20Kg
Mauri Maya 0,6 Kg

Su 12-12,5 Lt
5= Yogurma Siiresi

E! Spiral Mikserde 3 dk. yavas + 5 -6 dk. hizh

Hamur Sicakhgi
23-25°C

(e

Pikirme Siiresi
< 6 Buhar verilecek 230 °C de 25 - 30 dk.




DIiNKEL EKMEGI MiKSi % 100 KariXim / 20 KG Kraft Torba

Kizil bugday unu kullanilarak hazirlanan kendine has tat ve kokuya sahip ekmekler hazirlamak icin %100 karisim.

icindekiler
Dinkel Unu, Cavdar Unu, Yulaf Unu, Aycekirdeki ici, Cavdar Ezmesi, Yulaf Ezmesi, Gluten, Tuz, Antioksidan (E300), Enzimler. - (Gluten icerir.)

Kullanim Bilgisi R e b 5

Mauri Anadolu
Dinkel Ekmegi Miksi 20Kg
MAURI
Mauri Maya 0,6 Kg é’\lﬁ:‘egﬁg B
e |
Su 12-12,5 Lt '

5=  Yogurma Siiresi
E! Spiral Mikserde 3 dk. yavas + 5 -6 dk. hizh

Hamur Sicakhigi

Jlé 23-25°C

EEER Piirme Siiresi
< é Buhar verilecek 230 °C de 25 - 30 dk.

ALMAN CAVDAR EKMEGIi MIKSI % 100 KariXim / 20 KG Kraft Torba
Yogun cavdar orani ve toz cavdar eksi mayasi ile zenginlestirilmis, kokusu ve tadi 6zel gercek cavdar ekmegi.

icindekiler
Cavdar Unu, Tam Bugday Unu, Bugday Gluteni, Keten Tohumu, Malt Unu, Tuz, Antioksidan (E300), Enzimler. - (Gluten icerir.)

Kullanim Bilgisi ek e )

Mauri Anadolu

Alman Cavdar Ekmegi Miksi 20Kg
MAURI |
, ANADOLU |
Mauri Maya 0,6 Kg ALMAN GAVIAR r;m!l:c! MiKsi |
ARG ot 30 g W
Su 14 Lt
5= Yogurma Siiresi
E! Spiral Mikserde 3 dk. yavas + 5 -6 dk. hizh

Hamur Sicakhgi
23-25°C

(e

Pikirme Siiresi
< 6 Buhar verilecek 230 °C de 25 - 30 dk.




KEPEK EKMEGI MiKSi
Kepek ekmedi hazirlamak icin %100 karisim

icindekiler
Bugday Unu, Kepek, Gluten, Tuz, Malt Unu, Antioksidan (E300), Enzimler. - (Gluten igerir.)

Kullanim Bilgisi

Mauri Anadolu

Kepek Ekmegi Miksi 20Kg
Mauri Maya 0,6 Kg
Su 12-12,5 Lt

5=  Yogurma Siiresi
E! Spiral Mikserde 3 dk. yavas + 5 -6 dk. hizh

Hamur Sicakhigi

Jlé 23-25°C

EEER Piirme Siiresi
< é Buhar verilecek 230 °C de 25 - 30 dk.

YULAF EKMEGi MiKSi
Yulaf ekmegi hazirlamak icin %100 karigim.

icindekiler

% 100 KariXim / 20 KG Kraft Torba

MAURI

U
ANADOLU |

% 100 KariXim / 20 KG Kraft Torba

Bugday Unu, Yulaf Unu, Yulaf Ezmesi, Kepek, Gluten, Tuz, Malt Unu, Antioksidan (E300), Enzimler. - (Gluten igerir.)

Kullanim Bilgisi

Mauri Anadolu

Yulaf Ekmegi Miksi 20Kg
Mauri Maya 0,6 Kg

Su 12-12,5 Lt

5=  Yogurma Siiresi
E! Spiral Mikserde 3 dk. yavas + 5 -6 dk. hizli

Hamur Sicakhig

@ 23-25°C

D) Pikirme Siiresi
< o Buhar verilecek 230 °C de 25 - 30 dk.

MAURI
ANADOLU

KARISIMI

o T




YOGUN CAVDAR EKMEGi MiKSi

% 100 KariXim / 20 KG Kraft Torba

Yuiksek cavdar unu icerigiyle ekmeklerde cavdarin kendine has tat ve kokusunu yogun olarak hissettiren

%7100 karisim.
icindekiler
Cavdar Unu, Bugday Unu, Gluten, Malt Unu, Tuz, Antioksidan (E300), Enzimler. - (Gluten icerir.)

Kullanim Bilgisi

Mauri Anadolu

Yogun Cavdar Ekmegi Miksi 20Kg
Mauri Maya 0,6 Kg
Su 12-12,5 Lt

5=  Yogurma Siiresi
E! Spiral Mikserde 3 dk. yavas + 5 -6 dk. hizh

Hamur Sicakhigi

Jlé 23-25°C

EEER Piirme Siiresi
< é Buhar verilecek 230 °C de 25 - 30 dk.

MISIR EKMEGi MiKSi

Misir unlu ekmek hazirlamak icin %100 karigim.

icindekiler
Bugday Unu, Misir Unu, Gluten, Tuz, Dari, Antioksidan (E300), Enzimler. - (Gluten icerir.)

Kullanim Bilgisi

Mauri Anadolu

Misir Ekmegi Miksi 20Kg
Mauri Maya 0,6 Kg

Su 12-12,5 Lt
5= Yogurma Siiresi

E! Spiral Mikserde 3 dk. yavas + 5 -6 dk. hizh

Hamur Sicakhgi
23-25°C

(e

Pikirme Siiresi
< 6 Buhar verilecek 230 °C de 25 - 30 dk.

MAURI
ANADOLU |

YOGUN CAVDAR EKMEGH MiKsi
S 500 MARIGIM Nt 30 Kg O !

% 100 KariXim / 20 KG Kraft Torba

MAURI
ANADOLU




TARHANALI EKMEK MiKSi % 100 KariXim / 20 KG Kraft Torba

Beypazari Bolgesi'nin mis gibi tarhana ununu da iceren besin kaynagi ekmek. Kendine has tat, koku ve rengi ile
sofralarin bas taci yoresel lezzet.

icindekiler
Tambugday Unu, Saribugday Unu, Toz Tarhana, Antioksidan (E300), Enzimler - (Gluten igerir.)

Kullanim Bilgisi

Mauri Anadolu

Tarhanali Ekmek Miksi 20 Kg
Mauri Maya 0,6 Kg
Su 13,5 Lt

5=  Yogurma Siiresi
E! Spiral Mikserde 3 dk. yavas + 5 -6 dk. hizh

Hamur Sicakhigi

Jlé 23-25°C

EEER Piirme Siiresi
< 6 Buhar verilecek 230 °C de 25 - 30 dk.




EKMEK PREMIKSLERI

CHIA TOHUMLU EKMEK PREMIKSi

Chia tohumlu ekmek hazirlamak icin gelistirilen premiks.

icindekiler

Min %25 / 10 KG Kraft Torba

Bugday Unu, Aycekirdek ici, Chia Tohumu, Keten Tohumu, Kabak Cekirdegi ici, Seker, Gluten, Malt Unu, Emiilgatér (E472e), Kivam Arttirici
(E412), Antioksidan (E300), Enzimler. - (Gluten Icerir.)

Kullanim Bilgisi

Mauri Anadolu

Chia Tohumlu Ekmek Premiksi 5Kg MAURI
ANADOLU !
|
Bugday Unu 15 Kg
Mauri Maya 0,6 Kg
Tuz 0,3 Kg
Su 13-15 Lt
§=7 Yogurma Siiresi &/‘@ Hamur Sicakhgi Pikirme Siiresi
) Spiral Mikserde 3 dk. yavas + 5-6 dk. hizli 23-25°C é Buhar verilecek 230 °C de 25 - 30 dk.

BALKAN EKMEGi PREMIKSI Min %25 / 10 KG Kraft Torba

Balkan ekmegi hazirlamak icin gelistirilmis premiks.

icindekiler
Bugday Unu, Seker, Gluten, Malt Unu, Antioksidan (E300), Enzimler. - (Gluten igerir.)

Kullanim Bilgisi

Mauri Anadolu

MAURI
Balkan Ekmegi Premiksi 5Kg A\\“J;"{:”l U |
Bugday Unu 15 Kg
Mauri Maya 0,6 Kg
Tuz 0,3 Kg
Su 13-15 Lt
5= Yogurma Siiresi @/@ Hamur Sicakhdi Pikirme Siiresi
E! Spiral Mikserde 3 dk. yavas + 5-6 dk. hizl 23-25°C 6 Buhar verilecek 230 °C de 25 - 30 dk.



EKMEK PREMIKSLERI

CAVDAR EKMEGI PREMIKSi Min %30 / 20 KG Kraft Torba

Cavdar ekmegi hazirlamak icin gelistirilen premiks.

icindekiler
Gavdar Unu (%80), Gluten, Malt Unu, Antioksidan (E 300), Enzimler.. - (Gluten icerir.)

Kullanim Bilgisi

Mauri Anadolu

Gavdar Ekmegi Premiksi 6 Kg AMAURI ;
Bugday Unu 14 Kg |
Mauri Maya 0,6 Kg

Tuz 0,3 Kg

Su 12-12,5 Lt

5= Yogurma Siiresi &/@ Hamur Sicakhgi Pikirme Siiresi
IC3 Spiral Mikserde 3 dk. yavas + 5-6 dk. hizl V=7 23-25°C 6 Buhar verilecek 230 °C de 25 - 30 dk.




PROFESYONEL LEZZETLERiCiN

Mauri Anadolu Ekmek Gelistiricileri, ekmek yapim siirecinde un, sicaklik,
nem ve is¢ilik gibi degiskenleri kontrol altinda tutmaniza yardimci olur.
Mauri Anadolu Ekmek Gelistiricileri, pisirdiginiz her liriinde standart
sonuclara ulagsmaniza yardimci olur.

\/G&rﬁnﬁmﬁn iyilestirilmesi \/istenen Yapi \/Raf('imriinijn Uzamasi

\/Maliyetlerin Azalmasi \/Daha iyi Lezzet \/Kalitenin Surekliligi

MAURI ANADOLU PRO 5000
50 x 100 g PoXet (5 KG Koli)
Her tirll una uygun, enzim bazl un islem maddesidir. ANRBSU @

E-kodu olmadigi icin tim ekmek ve ekmek ¢esitlerinde
kullanilabilir. Tiirk Gida Kodeksi ekmek ve ekmek cesitleri
tebligine uygundur. Un cuval basina 1paket oldugu icin
kullanim kolayligi ve maliyet avantaji saglar. Citir ve taze
ekmekler Giretmenizi saglar.

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

MAURI ANADOLU PRO 7000

20 x 500 g PoXet (10 KG Koli)
50 x 100 g PoXet (5 KG Koli)
10 x 500 g PoXet (5 KG Koli)

Cesit ve paketli ekmek yapimi icin un islem maddesidir.

Dusuk kullanim orani sayesinde maliyet avantaji saglar. PRO 7000
Her cesit ve bdlge un tipine uygundur. Un ¢cuvalina gore EKMEK GELISTIRIC!

paket tiketim ile kullanim kolayhgi ve maliyet avantaji
saglar. Hamura ekstra direng saglar, cokmesini engeller.

PRO 5000
EKMEK GELISTIRICI

ooooooooooooooooooooooooooooooooooo

AV ©

PRO 7000
EMEK GELISTRC

—— e

Citir ve taze ekmekler Gretmenizi saglar. e —
AN (9)
PRO 7000 G ik 4

Uyari: PRO 7000 30.06.2013 tarih ve 28693 nolu Gida Katki Yénetmeligi
uyarinca ambalajsiz olarak piyasaya arz edilen ekmek, tam bugday
ekmedgi, tam bugday unlu ekmek, kepekli ekmek ve eksi hamur
ekmeklerinde kullaniimaz.

EKMEK GELISTIRICI




SUSLEME VE TAHIL URUNLERI

MAURI ANADOLU SiMiT KAPLAMA SOSU - <

Simitlerin renk, lezzet ve susam tutma 6zelliklerini

iyilestirerek Gretim kolayligi saglayan kaplama sosu. MALRI

AN;;\DOLU
_tS MSOS

icindekiler

Seker pancar pekmezi, su, glikoz surubu, karamel (E150a), seker, tuz,
koruyucular (E202, E211), antioksidan (E 300), asitlik diizenleyici (E330)

Kullanim Onerisi:

istenilen simit rengine gére 1 birim Simsos Griiniiniin 1 birim su ile
kanstirilarak kullaniimasi tavsiye edilir.

TOPPING
10 KG Kaft Torba / istege Bagh Kullanim T
Ekmek Gzeri ve tiim unlu mamulleri stisleme ve dekore etmeki¢gin _.‘,!-‘i}f ””L |

0zenle hazirlanmis karisimdir.

icindekiler

Gavdar Ezmesi, Yulaf Ezmesi, Keten Tohumu, Aycekirdek ici, Dari, Susam, Hashas,
Misir Patlag). - (Gluten ve Susam igerir.)

AYcEKiRDEK |§| 10 KG Kraft Torba / istege Baglh Kullanim

Ekmek (izeri ve tim unlu mamulleri siisleme ve dekore etmek icin 6zenle secilmis aycekirdedi icidir.

icindekiler
Aycekirdek ici.

TAM BUGDAY UNU CAVDAR UNU

25 KG Kaft Torba / istege Bagh Kullanim 25 KG Kaft Torba / istege Bagh Kullanim

% 100 ekmeklik bugdaydan tam 6gutilmus ic Anadolu Bélgesinden ézenle secilmis cavdar

bugday unudur. tanesinin tam olarak 6gutilmesi ile elde
edilmistir.



SUSLEME VE TAHIL URUNLERI

DARK MALT UNU SARI BUGDAY UNU
10 KG Kraft Torba / %1-3 Kullanim 25 KG Kaft Torba / istege Bagl Kullanim

Arpa maltindan, teknigine uygun olarak Glineydogu Anadolu Bolgesinin kaliteli
kavrulmus koyu renkli undur. makarnalik bugdayindan 6zenle {retilmis,
ekmeklik 6zelligi yliksek durum bugday unudur.




EKSIi HAMUR TOZLARI

AROMAFERM EFFICIENCY CRUSTY DURUM

10 x 1KG Vakumlu Ambalaj / % 4-5 Kullanim

Aktif olmayan eksi maya, kuru maya ve gelistirici iceren hepsi
bir arada ¢6ziim. Un, su ve tuzla birlikte mikserde birlestirilerek
harika lezzet ve kalitede geleneksel ekmekler hazirlamak igin
kullanilacak Grin.

AROMAFERM CAVDAR FERMENT 200
12,5 KG Kraft Torba / %0,1 - 0,3 Kullanim

Gavdar Ferment 200 segili kilturlerle fermentasyona tabi
olan ¢avdar unundan uretilen kurutulmus dogal eksi
hamur tozudur.

Tat Profili: Meyveli notalarla hafif asidik eksi hamur tozu.

AROMAFERM BUGDAY FERMENT 200
12,5 KG Kraft Torba / %0,1 - 0,3 Kullanim

Bugday Ferment 200 secili kiiltlirlerle fermentasyona tabi olan
bugday unundan Uretilen kurutulmus dogal eksi hamur tozudur.

Tat Profili: Malt ve kepek tatlari ile glicli asidik bir eksi hamur
tozu.




ENDUSTRIYEL COZUMLER

TORTILLA

Raf 6mri boyunca yumusakligini koruyabilen, kirilmayan ve yapismayan tortilla Gretimi icin kullanabileceginiz
cozlimler.

Tortilla Gelistirici 20 kg Kraft Torba / %2 Kullanim
Tortilla Premiksi 20 kg Kraft Torba / %5 Kullanim
HAMBURGER / SANDVic 20 kg Kraft Torba / %0,5-1 Kullanim

Yuksek hacimli, homojen gozenek yapili ve raf dmri boyunca yumusakligini koruyan hamburger/sandvig tiretimine
olanak saglayan gelistirici.

DOGAL KORUYUCU 20 kg Kraft Torba / %0,5-1,2 Kullanim

Unlu mamdillerde kif 6nleme ve koruyucu amaciyla kullanilabilecek E kodu icermeyen koruyucu.

GLUTENBOOST 25 kg kraft Torba / %0,1 Kullanim

Firincilik Griinlerinde kullanilan gluten miktarini azaltirken fermantasyon toleransi, hacim ve son urin kalite
kriterlerini korumak icin kullanilabilecek enzim bazl triin.

MAURI ESSENCE SPREY TAVA YAGI
12 x 600 ml

Firincilik Griinlerinin pisirme sonrasinda tavadan kolayca ayrilmasini saglayan sprey.




FONKSIiYONEL URUNLER

KALSiYUM PROPiYONAT

AB MAILRI
25 KG Kraft Torba / %0,1 - 0,3 Kullanim KA[;IYU\'I
Kalsiyum Propiyonat (E 282), unlu mamdillerde kiif 6nleyici lg | PROPIYONAT

™

ve koruyucu olarak yaygin bir sekilde kullaniimaktadir.
Ayrica cikolatali Grlinlerde, islenmis peynirlerde ve
meyvelerde koruyucu olarak kullanilr.

MAURI ANADOLU PRO-D DEAKTIF MAYA

25 KG Kraft Torba / %0,03-0,05 Kullanim

Deaktif mayamiz Mauri Anadolu Pro-D, 6zellikle kaliteli ve gluten yapisi gliclii unlarla hazirlanan hamurlarda
esnekligi artirir. Mauri Anadolu Pro-D sayesinde hamur daha ¢abuk olgunlasir, daha kolay acilir ve sekil alr.
Hamura daha fazla yayilma 6zelligi de verir.

MAURI ANADOLU PRO-D2 DEAKTIF MAYA
25 KG Kraft Torba / %0,1 Kullanim

Deaktif mayamiz Mauri Anadolu Pro-D2, 6zellikle kaliteli ve gluten yapisi gli¢lii unlarla hazirlanan hamurlarda
esnekligi artinr. Mauri Anadolu Pro-D2 sayesinde hamur daha ¢cabuk olgunlasir, daha kolay acilir ve sekil alir.
Hamura daha fazla yayilma 6zelligi de verir.




PASTACILIK URUNLERI

MAURI MAGIC TOZ KREM SANTI
12x1 KG (12 KG Koli)

Mauri Magic Toz Krem $Santi ile kolayca hazirlanan, lezzetli, siirilebilir ve
plriizsiiz kaplama yapilabilen krem santi elde edebilirsiniz.

icindekiler

Seker, Hidrojene Bitkisel Yag, Glikoz Surubu, Emiilgator (E471, E472a), Siit Proteini (Sodyum
Kazeinat), Kivam Arttirici (E463, E401, E415), Stabilizator (E340ii). - (Sit diriinleri igerir.)

Kullanim Onerisi:

1 kg Mauri Magic Toz Krem Santi 1,5-2,5 It soguk su veya pastorize sit (10-15°C arasinda) ile
birlikte istenilen kivama gelene kadar 3-5 dk cirpilir. - z

MAURI ESSENCE TOZ KREM SANTI v
S o ¥ -F FE

12x1 KG (12 KG Koli) MAURI
Mauri Essence Toz Krem $Santi ile kolayca hazirlanan, lezzetli, siirilebilir ve
piiriizsiiz kaplama yapilabilen krem santi elde edebilirsiniz. TSUZ Kremt,
icindekiler >ant .
Seker, Hidrojene Bitkisel Yag, Glikoz Surubu, Emiilgator (E471, E472a), Siit Proteini (Sodyum m
Kazeinat), Kivam Arttirici (E463, E401, E415), Stabilizatér (E340ii). - (Siit Uriinleri igerir.) X

.. |
Kullanim Onerisi: R,l.
1 kg Mauri Essence Toz Krem Santi 1,5-2,5 It soguk su veya pastorize stt (10-15°C arasinda) ile = X Y

birlikte istenilen kivama gelene kadar 3-5 dk cirpilir.

MAURI MAGIC TOZ KREM PATISERI
12x1 KG (12 KG Koli)

Mauri Magic Toz Krem Patiseri ile kolayca hazirlanan ve lezzetli dolgu kremalari
elde edebilirsiniz.

icindekiler:

Mauri Magic Toz Krem Patiseri: Seker, Siit Tozu, Modifiye Nisasta, Kivam Arttirici (E401), Aroma
Verici (Vanilin), Koruyucu (E200), Renklendirici (E160a). - (Siit Uriinleri icerir.)

Kullanim Onerisi:

1 kg Mauri Magic Toz Krem Patiseri ile 2,5-3 It soguk su (4-10 °C) mikserde istenilen kivama gelene
kadar 3-5 dk cirpilir. Kullanmadan énce 10-15 dk buzdolabindabekletilmesi 6nerilir.




MAURI ESSENCE TOZ KREM PATISERI -
12x1 KG (12 KG Koli) ﬂ‘m

MAURI

Mauri Essence Toz Krem Patiseri ile kolayca hazirlanan ve lezzetli dolgu
kremalari elde edebilirsiniz.

Toz Krem

icindekiler Patiseri

Mauri Essence Toz Krem Patiseri: Seker, Modifiye Nisasta, Peynir Alti Suyu Tozu, Yagsiz Stt Tozu,
Kivam Arttirici (E401, E412), Koruyucu (E 200), Aroma Verici (Vanilin), Renklendirici (E160a).
(siit Uriinleri icerir.)

Kullanim Onerisi:

1 kg Mauri Essence Toz Krem Patiseri ile 2,5-3 It soguk su (4-10 °C) mikserde istenilen kivama
gelene kadar 3-5 dk ¢irpilir. Kullanmadan 6nce 10-15 dk buzdolabinda bekletilmesi 6nerilir.
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MAURI MAGIC PANDiISPANYA MiKSi % 100 Kariim / 10 KG Kraft Torba

Yiksek hacim, yumusak ve homojen gbzenek yapisina sahip pandispanyalar hazirlamak icin gelistirilmis karisim.
icindekiler

Bugday Unu, Seker, Bugday Nisastasi, Emiilgator (E472a, E475, E471, E433, E472b), Kabarticilar (E500ii, E450i), Kivam Arttirici (E466).
(Gluten igerir.)

Kullanim Bilgisi

Mauri Magic
Pandispanya Miksi 1000 Gr
Yumurta 750 Gr m:p:s:u::tu ]
Su 100 Gr
Karnitirma Siiresi Firin Sicakhgi Pikirme Siiresi
@ 6-8 dk/Tel Cirpici [7]g 170-180°C [2)2y 4045k
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info@mauri.com.tr
www.mauri.com.tr

Ekmekgilik bizim isimiz!




